
(MEERPRIJS 9,95) 

min 250 gram

H O O F D G E R E C H T E N

SCHNITZEL "EKKELENKAMP"
paprika - spek - ui - champignons - champignon-
roomsaus

(MEERPRIJS 4,00) 

IERSE OSSENHAAS BIEFSTUK
± 200 GRAMS - GEGRILD
keuze uit: truffel-peper jus of huisgemaakte kruidenboter

VIS "SPECIAL"
met bijpassende saus en garnituur

LANGZAAM GEGAARDE KALFSWANG
romige saus  van mosterd en calvados

ROULEAUX VAN FAZANT
gecofijte zuurkool - saus van eekhoorntjesbrood

VLEES "SPECIAL"
vlees van de grill met bijpassende saus en garnituur

GEPOFTE KNOLSELDERIJ
beurre blanc - ponzu

D I N E R

3 G A N G E N  K E U Z E M E N U  4 4 , 5 0
keuze uit onderstaande voor-, hoofd-, en nagerechten

N A G E R E C H T E N
LAUWWARME APPELCRUMBLE
vanille roomijs - karamel-kaneelijs

PANNA COTTA VAN BRAAM
pistache roomijs - gekarameliseerde witte
chocolade

HAZELNOOTSCHUIMTAART
ijs - meringue - botercrème - praliné

KAASPLANKJE
3 boerderijkaassoorten - notenbrood - chutney

KOFFIE "EKKELENKAMP"
koffie of thee naar keuze en 3 Ronbonbon's

ESPRESSO-MARTINI
geen echt dessert, wel erg lekker

POMODORI TOMATENSOEP
crème fraîche - pijnboompitten - basilicum pesto

RUNDERCARPACCIO
pesto-crème - pijnboompitten - oude kaas
XL +3,25 | Extra topping gegrilde gamba's +5,00

SOEP VAN HET SEIZOEN
vraag de bediening naar de seizoenssoep

GEROOKTE EENDENBORST
vijgenchutney - pijnboompitten

MARBRÉ VAN HERT EN ZWIJN
ingemaakte pompoen- vinaigrette van wilde bramen
en laurier

V O O R G E R E C H T E N

HUISGEROOKTE ZALM
wasabimayonaise - zoetzure komkommer - 
rode ui - hangop - wasabicracker

CRÈME BRÛLÉE VAN GEITENKAAS
macademia - ingemaakte ui - ponzuvinaigrette
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VOOR VEGAN OPTIES EN ALLERGENEN, VRAAG UW GASTHEER/VROUW

De hoofdgerechten worden standaard geserveerd met seizoensgroente en bijpassend garnituur
Lekker erbij: portie frites 4,25 | zoete aardappel frites 5,95 | groene salade 4,00


