DINERKAART

VANAF 17:00 UUR

3 - GANGEN KEUZE MENU gt

Keuze uit onderstaande voor-, hoofd- en nagerechten
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VOORGERECHTEN . 107
KOUD

Rundercarpaccio (x. MEERPRIJS 3,25)
Met truffelmayonaise, fijne sla, gerookte bundelzwammetjes, oude kaas en pijnboompitjes
Wijnsuggestie: Negroamaro del Salento 2018- Itali€ & 3 *° per glas

Huisgerookte zalm
Met limoen-bieten chutney, krab mayonaise en een krokante gamba
Wijnsuggestie: Panul Chardonnay 2018 - Chili 4 *° per glas

Rilettes van konijn - lauw warm -
Met pruimen, zoetzure paddenstoelen en een muffin van truffel
Biersuggestie: Grolsch bokbier van de tap

Vegetarische mabré @
Gevuld met verschillende herfstgroenten zoals pompoen, knol, palmkool en Aceto Balsamico
Wijnsuggestie: Lindenhof paarl Sauvignon 2018 - Zuid Afrika & 3 *° per glas

WARM

Pomodori tomatensoep @ 6%
Met cremé fraise, pijnboompitjes en basilicum pesto

Wild bouillon van hert T

Rijkelijk gevuld met ravioli, hertenvlees, paddenstoelen en groenten
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HOOFDGERECHTEN 21

Vis “special”

Met bijpassende saus en garnituur

Wijnsuggestie: Castelo de Medina Verdejo 2018 - Spanje 4 *° per glas

Parelhoen
Met gekaramelliseerde appel en een jus van gevogelte en Calvados

Wijnsuggestie: Monthe Velho 2016 - Portugal & 4 *° per glas

Duo van hert
Hertenbiefstuk en een hertenstoof geserveerd met een jus van cranberry

Wijnsuggestie: Chakana Mendoza Malbec 2018 - Argentinié a 4 ** per glas

Schnitzel “Ekkelenkamp” ; 20
Met paprika, spek, ui, champignons en champignonroomsaus bie .

)
Vegetarische Truffel risotto @ 19%

Met mini groenten, truffelchips en een saus van Parmezaan

Wijnsuggestie: Panul Chardonnay 2018 - Chili & 4 *° per glas

VOOR DE VERFIJNDE VLEESLIEFHEBBER MEERPRIJS 7 *°

lerse Ossenhaasbiefstuk +/- 200 gram -gegrild-
Met een keuze uit; jus van truffel, cognac en bospaddenstoel 6f huisgemaakte kruidenboter

Wijnsuggestie: Chakana Mendoza Malbec 2018 - Argentinié 4 4 *° per glas

=
Bij alle hoofdgerechten serveren wij een
frisse salade en frites met fritessaus, EKKELENKAMP
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NAGERECHTEN 6%

Vanille ijs

Met advocaat, chocoladesaus en slagroom

Chocolade verwennerij
Geserveerd met huisgemaakte frambozen sorbetijs, hangop van framboos en crumble

Wijnsuggestie: Di Lenardo Pass the Cookies! 2015 - Itali€ 4 57 per glas

Millefeuille -licht gerookt-
Met hazelnootcreme, Irish coffee ijs en citrus

Dranksuggestie: Jameson whiskey of een Irish Coffee

Voor de kaasliefhebber: Kaasplankje

Met boerderijkaassoorten, huisgemaakte chutney en vijgenbrood

Wijnsuggestie: Delaforce Fine ruby rode port - Portugal & 4 ™ per glas

Koffie “Ekkelenkamp” ae

Met een koffie of thee naar keuze en diverse kleine zoetigheden
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KINDERMENU tm12.mam)

3 GANGEN KEUZE MENU
VOORGERECHTEN

Ham met fruitspiesje
Tomatensoep, 1/2 kop

HOOFDGERECHTEN
Kinderpannenkoek

Met banaan en chocoladesaus
Mini piccolinis pizza’s (5 stuks)

Puntzak friet

Met kroket of frikandel of kipcorn (incl. mayonaise en appelmoes)

NAGERECHTEN
Schatkistje

Met vanille- en chocoladeroomijs, smarties en slagroom
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PLATEGERECHTEN

Kipsaté

Met satésaus, atjar, kroepoek, frites en frisse salade

Wiener schnitzel

Met gebakken champignons, uien, frites en frisse salade

Tipje mayonaise

Like ons op Facebook
Facebook.com/EkkelenkampOmmen
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www.ekkelenkamp-ommen.nl
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